\
‘ZD\ Ql b
BY RALF GETHMANN

RESTAURANT + WEINBAR
CATERING SERVICE
MONHEIM AM RHEIN

All Inklusive Festpreis-Meni ,,Gans*
Herbst & Winter 2018 / 2019

APERITIF
Winzersekt | Russian Wild Berry - alkoholfrei | Aperol Spritz
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VORSPEISE
Scheiben von der geraucherten Gansebrust
Rapunzelsalat | Himbeerdressing | Croutons | Sprossen
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SUPPE
Cremesuppe von Waldpilzen

*k%

HAUPTSPEISE
Krosse Gansebrust
Apfelrotkohl | hausgemachte Kartoffelklof3e | Orange | Preiselbeeren | Sauce
oder
Gebratenes, mariniertes Kalbssteak
auf Wirsing-Risotto | Pilzstrudel | Portweinsauce
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DESSERT
Karamellisierter Cheese Cake | Rumkirschen | cremiges Eis
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WEINE
2011 Weingut Neef Emmich - Couvet Rot trocken
2016 Weingut Neef Emmich - Grauer Burgunder trocken
2016 Weingut Faubel - Rosé trocken

*k%k

Preis pro Person 75 € am Mittag — 4 Stunden
Preis pro Person 85 € am Abend — 4 Stunden



